73% MINDANAO - PHILIPPINEN

Philippinen, Mindanao Island 73% — Dunkle Schokolade

? Ein einzigartiges Geschmackserlebnis. Die Mindanao Island 73% Dunkle Schokolade stammt aus den fruchtbaren,
vulkanischen Boden der sudlichsten Insel der Philippinen. Die Kakaobauern von Mindanao profitieren von der perfekten
Kombination aus tropischem Regenwald und vulkanischem Boden, die es ihnen erméglicht, Kakaobohnen mit einem

einzigartigen Schokoladengeschmack zu kultivieren, der von Zitrusfriichten, Honig und Karamell-Noten begleitet wird.

? Herkunft und Qualitat

Der Kakao stammt von kleinen Bauernhdéfen, die von lokalen Kooperativen in Calinan verarbeitet werden. Diese nachhaltige Praxis
sorgt fir hochwertige Bohnen aus der Region zwischen Mount Apo und der Stadt Davao. Die Kakaobauern arbeiten eng
zusammen, da ihre Ernten nicht grof3 genug sind, um eigene Fermentierungsanlagen zu betreiben.

? Mit Exzellenz handgefertigt

Diese Single-Estate-Schokolade wird mit Bean-to-Bar-Handwerkskunst hergestellt und erhielt den Great Taste Award 2022. Sie
bietet ein harmonisches, komplexes Geschmackserlebnis, das von den tropischen Bedingungen und der vulkanischen Erde gepragt
ist.

? Perfekt fir Schokoladenliebhaber

Ideal fur diejenigen, die dunkle Schokolade mit fruchtigen, honigartigen Noten und hochwertigem Kakao schétzen. Diese Tafel
ist ein wahres Meisterwerk der Schokoladenkunst.

? Jetzt entdecken und den einzigartigen Geschmack des Philippinen, Mindanao Island 73% genielRen!

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kj 2278 Kkj
Brennwert kcal 549 kcal
Fett 38¢g

davon geséttigte 24 g

Fettsauren

Kohlenhydrate 3509
davon Zucker 299
Eiweil3 10g
Salz 0,02g

Zusatzliche Informationen
Zutaten: Kakaomasse (mindestens 73%), Rohzucker, Kakaobutter, Emulgator: Sonnenblumenlecithin
Produzent: Firetree Chocolate Limited / Holkham Road 3 / PE2 6TE Peterborough / Grol3britannien

Inverkehrbringer: CHOCO DEALER GmbH / Elsésser Str. 8 / 53175 Bonn / Deutschland
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https://choco-dealer.com/detail/f7922cbd24fa4ddba5dd40b9e99d22de

