VOLLMILCH SCHOKOLADE JIVARA 40%

Die Mini-Tafel Jivara 40 % verwandelt jede Pause in einen Moment reiner Genusskultur. Die einzeln verpackte Vollmilchschokolade bewahrt ihre aromatische
Frische und ladt dazu ein, die charakteristische Handschrift des Hauses Valrhona zu erleben — cremig, vollmundig und elegant.

Hauptnote: Milch

Die erste Wahrnehmung ist eine warme, cremige Milchnote, die sofort Wohlgefuihl und Sanftheit vermittelt. Sie bildet die weiche,
runde Basis des gesamten Aromenerlebnisses.

Untergeordnete Note: Malz

Darauf folgen feine, malzige Nuancen, die Tiefe und Struktur verleihen. Sie sorgen fiir eine angenehme Warme und bereichern das
Profil mit subtilen, getreidigen Anklangen.

Einzigartige Note: Vanille

Den Abschluss bildet eine elegante Vanillenote, die das Geschmacksbild harmonisch abrundet. Sie bringt eine sanfte StiRe und
zusétzliche Raffinesse in die aromatische Gesamtkomposition.

Jivara — ein ikonischer Klassiker im handlichen Format

Jivara 40 % gehort zu den bedeutendsten Kreationen von Valrhona und hat die Welt der Vollmilchschokolade nachhaltig gepragt.
Durch ihren intensiven Kakaogeschmack, ihre seidige Cremigkeit und ihre warmen Noten von Vanille und Malz bietet sie ein
sensorisches Erlebnis, das seit 1995 Feinschmecker begeistert.

Ihr auRergewodhnlicher Charakter entsteht durch eine kunstvolle Assemblage aromatischer Kakaoprofile aus Ecuador und Ghana —
ein Zusammenspiel, das die Tiefe, Balance und Eleganz dieser Grand-Cru-Schokolade pragt.

Praktisch, frisch und tberall einsetzbar

Dank ihres Mini-Formats ist die Tafel ideal fir kleine Genussmomente unterwegs — ob als Begleiter fir die Kaffeepause, als edler
Snack auf Reisen oder als feiner Genuss fur Kinder und Erwachsene. Die Einzelverpackung schitzt das volle Aroma und garantiert
einen perfekt frischen Biss.

Franzdsische Herstellung mit Tradition

Wie alle Schokoladen von Valrhona wird auch Jivara in Tain-I'Hermitage im Herzen der Dréme gefertigt. Dort entstehen aus
erstklassigen Kakaobohnen Schokoladen von auRergewothnlicher Qualitat — ein Inbegriff franzésischer Chocolaterie-Tradition.

Im Valrhona Collection Shop findet sich ein ausgewahltes Sortiment an feinen Snacks und Schokoladenkreationen — perfekt, um
jede Gourmetpause zu einem besonderen Moment zu machen.

Zum Produkt

N&ahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Energy kJ 2343 kj

Energy kcal 565 kcal

Fat 409

of which 24 g

saturates

Carbohydrates 379

of which sugars 349

Protein 8¢

Salt 0,01g
ALLERGENE

glutenhaltiges Getreide Ja
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https://choco-dealer.com/detail/019aa095fc3b7221af5720aaf1472b85

Milch Ja

Zusatzliche Informationen
Milchschokolade (mindestens 40% Kakaoanteil)
Zutaten: Kakaobutter, VolIMILCHpulver, Zucker, Kakaobohnen, brauner Zucker, natirliches Vanilleextrakt, Emulgator:

Sonnenblumenlecithine, GERSTENmalzextrakt.
Enthélt: Gluten, Milch Kann Spuren von Schalenfriichten und Soja enthalten.

Produzent: Valrhona | 12-18 Avenue du Président Roosevelt | 26600 Tain I"Hermitage | Frankreich
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